
Stehsches
C.S.I. Lebensmtte
Auf dem Lebensmittelmarkt in der Steiermark mischen
auch Techniker, HYGIENIKER und Software-Entwickler
mit. Sie kochen zwar nicht, achten aber, dass in Sachen
Qualität nicht der Ofen ausgeht. TEXT: KLAUS HÖFLER) b Dosenananas von den

Philippinen, Shrimps
aus Bangladesch, Bana
nen aus Mittelamerika,

lnusscremeschnitten aus Wien
Wurstprodukte aus der West
mark - sämtliche Produzenten,
n den Lebensmittelhandel lie
müssen sich strengen Kontrollen
ziehen. Durchgeführt werden
in eigenen Labors und Instituten
em Hygienicum in Graz. 22 Mit
ter sind dort schwerpunktmä
dt der mikrobiologischen Unter-
ing und Analyse von Produkten
iäffigt, die in Supermärkten und
ren Geschäften gelistet werden
n).

hoch. Bis zu 250 Einzelpunkte umfas
sen die Zertifizierungsverfahren nach
dem „International Food Standard‘
die beispielsweise auch heimische
Diskontsupermärkte von ihren Lie
feranten einfordern. Wenn nach
dem Feststellen eines Missstands
und auch nach erneuter Kontrolle
der vorgeschlagenen Verbesserungs
maßnahmen kritische Testwerte
noch immer nicht eingehalten wer
den, „schaut‘s finster aus‘ sagt Stelzl.

Nischenplayer. Unternehmen aus
dem Bereich Lebensmitteltechno
logie bilden neben jenen aus der
direkten Nahrungsmittelproduktion

zuletzt mit 120 Mitarbeitern einen
Umsatz von 16 Millionen Euro erwirt
schaftet hat.

Rückvertolgung. Tatsächlich kann
auf den Kähetechnikbereich heute
niemand mehr verzichten, sei es die
Lebensmittelwirtschaft, der Bereich
der Transportkühlung oder die kli
matisierung von Gebäuden.
Mit einer anderen und eigenen Ent
wicklung hat sich auch das Software
Entwicklungsunternehmen activelT
aus Lebring im logistischen Hinter
land von Supermarktregalen etab
liert. In dreijähriger Entwicklungs
arbeit wurde ein Computersystem

ests. Seit Kurzem ist das Hygie
n auch berechtigt, genetische
durchzuführen. Das heißt, dass
od von Identitätsprüfungen ge
en wird, ob es sich um ein gen
idertes Lebensmittel handelt,
ob in einer angebotenen Zie
dich nicht Spuren von Kuhmilch
oden sind. Aber auch, ob in
o Lebensmittel kleinste Mengen
Inhaltsstoffes zu finden sind,

bei Allergikern unerwünschte
efährliche Reaktionen auslösen

„Durch unsere Tests garantie-
fr eine Prozesssicherheit, wenn
eispielsweise um eine sach
hte Reinigung der Maschinen
erklärt Stelzl. Gearbeitet wird

kriminaltechnischer Präzision
ast ähnlichen Apparaten bis hin
ntgendetektoren. C.S.I. Lebens
1? „So könnte man sagen‘ lacht
utsleiter Michael Stelzl.
lie Betriebe können Beanstan
en der Hygiene-,,Cops“ bis zu
ci Lizenzentzug als Lieferant
n. Die Anforderungen sind

den zweiten Hauptstamm von Mit
gliedern im „Tech for Taste“-Netz
werk. In dieses Segment fallen ne
ben den Hightech-Kontrolleuren wie
dem Hygienicum, dem Analyticum
in Grambach und der UTC Umwelt-
labor GmbH in Pischelsdorf in der
Oststeiermark auch Kältetechnikspe
zialisten wie die Firmen Herzog-Kälte
oder die 1991 gegründete Enertec aus
Graz sowie Frigopol aus dem west
steirischen Frauental.
Obwohl die Frigopol-Gruppe welt-
weh in 35 Ländern aktiv ist, bezeich
net sie Firmenchef Hans Rinner als
„Nischenplayer‘ Er setzt daher vor
allem auf hauseigene Forschungs
aktivitäten mit dem Selbstanspruch
höchster Präzision und einer fle
xiblen Kundenbetreuung: „Das ist
unsere langfristige Lebensversiche
rung‘ sagt Rinner, dessen Betrieb

kreiert, das bei der Rückverfolgung
von Vertriebsketten und Produk
ten bis zu ihrem Ursprung wertvolle
Dienste leisten kann. Die diesbezüg
lichen Standards werden immer hö
her. „Wir haben eine Software entwi
ckelt die Nachweisbarkeit samt den
dahintersteckenden Abläufen trans
parent macht‘: sagt Geschäftsführer
Michael Rath. Und das ohne über
bordende Lieferscheinbürokratie,
sondern auf elektronischem Weg. Der
Kunde kann so zum Beispiel nach
lesen, dass in den populären Dreier-
packungen von Paprika, die bei uns
die Gemüseabteilungen zieren, üb
licherweise jedes der roten, gelben
und grünen Teile aus verschiedenen
Ländern stammt. Also nicht nur bunt,
sondern auch multikulti. Es gibt aber
auch österreichische Produkte mit
kürzeren Lieferwegen...

„Wenn kritische Testwerte nicht eingehalten
werden, schaut‘s fhnster aus.“ MICHAEL STELZL
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